QUINTA DO GRANJAL

DOURQO SUPERIOR | FAMILY ESTATE | PORTUGAL



CONTACTOS | CONTACTS

Quinta/Estate:

Quinta do Granjal, Seixo de Manhoses
5360-189 Vila Flor, Portugal

Loja/ Store:

Tv. Henrique Schreck 88, 4450-570
Leca da Palmeira Portugal

Tel +351278 516 231
+351910 192 528

Fax +351278 516 231
geral@quintadogranjal.pt

www.quintadogranjal.pt



No nordeste de Portugal, na regido demarcada mais
antiga do mundo, explora-se a potencialidade de um
solo ja descoberto desde os tempos pré-romanos.
Assim se situa a Quinta do Granjal, no concelho de
Vila Flor, na regiao demarcada do Douro, patriménio
Mundial e da Humanidade.

In the northeast of Portugal, in the oldest demarcated
wine region in the world, the potential of an ancient
soil discovered since pre-Roman times is being ex-
plored. Here’s located Quinta do Granjal, in the Douro
Demarcated Region, municipality of Vila Flor, World
Heritage site.
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vinhos | wines



QUINTA DO GRANJAL

OQUINTA DO A DO
GRANJAL VJAL

DOURO Lo

COLHEITADOC il o158 il e

TINTOQ RED WHITE
2018 8

13.5% vol. PRODUCT OF PORTUGAL 750 ml  PoORTUGAL 750 ml




DOC BRANCO COLHEITA

Origem / Source : Portugal
Regido / Region : Douro
Castas / Grape Varietal :
Rabigato, Gouveio, Viosinho
Classificagao / Classification
D.0.C DOURO - VPORD

Notas de Prova / Taste Notes

Cor / Color

Citrina Brilhante / Bright Citrine

Aroma

Intenso com notas florais e tropicais / Intense with Floral
and Tropical traces

Paladar / Flavor

Bom equilibrio no palato / Good balance on the palate
Obs:

Um vinho fresco e persistente / A fresh and persistent
wine

Gastronomia / Gastronomy / Gastronomia ey
ldeal para acompanhar peixe, marisco assim como carmes T S rire OUINTA DO
brancas, saladas e queijjos macios / Ideal to support sea- gl

food, fish, white meats, salads and soft cheeses G RANJAL
Temperatura ideal de consumo / ldeal drinking tem-
perature : 8°- 10°

DOURO
COLHEITA Glog
BRANGCO  WHITE

Tipo de Solo /Soil type

Xisto / Schist

Vinificacdo / Winemaking Cubas de inox com
controlo de temperatura / Stainless steel Vats with
temperature control 13% vol. PRODUCT OF BORTUGAL 750.ml
Estagio / Wine's aging
Nenhum / None

Analise / Analysis

Teor Alcodlico / Alcohol content: 13%
Total de Acidez / Total Acidity: 5,5 g/dm3
PH: 328




DOC TINTO COLHEITA

Origem / Source : Portugal
Regido / Region: Douro

Castas / Grape Varietal:

Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinta Roriz

Classificacao / Classification
D.0.C DOURO - VPQRD

Notas de Prova / Taste Notes

Cor / Color

Ruby

Aroma

Frutos maduros, especiarias © notas florais / Ripe Fruits,
Spices and Floral traces

Paladar / Flavor

Bom equilibrio no palato / Good balance on the palate /

Obs:

Um vinho frutado e elegante

Gastronomia / Gastronomy

Pratos de carne, caca. Acompanha bem queijos da serra e
enchidos / Meat dishes, hunting recipes, mountain cheese
Temperatura ideal de consumo / ldeal drinking tem-
perature : 16°- 18°

Tipo de Solo /Soil type :

Xisto / Schist

Vinificacdo / Winemaking: Cubas de inox com
controlo de temperatura / Stainless steel Vats with
ternperature control

Estagio / Wine's aging / Starzenie sie Wina

6 meses em inox e depois em garrafa / 6 month in
the vat and then in the Dottle

Analise / Analysis

Teor Alcodlico / Alcohol content : 14%
Total de Acidez / Total Acidity: 5,6g/dm3
PH: 3,56

QUINTADE
GRANJAL

DOURO
COLHETADOC
TINTO RED

PRODUCT OF PORTYUGAL

750 ml




DOC RESERVA TINTO 2017

Origem / Source : Portugal
Regido / Region: Douro

Castas / Grape Varietal:

Touriga Nacional, Touriga Franca
Classificacao / Classification :
D.O.C Reserva / D.O.C Reserve

Notas de Prova / Taste Notes
Cor / Color
Vermelno com tons violeta / Red with violet tones
Aroma
Intenso a fruta vermelha / Intense red fruit
Paladar / Flavor
Encorpado, com taninos presentes e equilibrados, com
final de boca longo e aveludado. / Full-bodied, with

ell balanced tannins and a long and velvely end.
Obs:
Conserve a garrafa deitada, em local tanto guanto pos-
sivel fresco e sombrio.
/ Keep the bottle on its side, as much as possible in a
cool and shady place.
Temperatura ideal de consumo / ldeal drinking tem-
perature
69~ 18

Tipo de Solo /Soil type

Xisto / Schist

Vinificacao / Winemaking

Fermentacao em lagar com controlo de temper-
atura / Fermentation in tanks {lagar) with tempera-
ture control

Estagio / Wine's aging

12 meses em barricas de carvalho francés / 12
months in French oak barrels

Analise / Analysis

Teor Alcodlico / Alcohol content : 14, 5%
Total de Acidez / Total Acidity : 5,3 g/dm3
PH: 3,67

QUINTA
GRANJ




DOC GRANDE RESERVA TINTO 2019

Origem / Source: Portugal

Regido / Region: Douro

Castas / Grape Varietal:

Touriga Nacional

Classificagao / Classification:

D.0O.C Grande Reserva / D.O.C Grand Reserve

Notas de Prova / Taste Notes

Cor / Color

Rubi fechado / Closed Ruby

Aroma

Intenso, com aromas complexos entre fruta madura ver-
melha, notas de coco, baunilha e chocolate. / Intense, with
complex aromas of ripe red fruit, notes of coconut, vanilla
and chocolate.

Paladar / Flavor / Smak

Na boca apresenta-se harmonioso e poderoso, com final
longo e aveludado. / In the mouth it is smooth and power-
ful, with a long and velvety finish

Obs:

Conserve a garrafa deitada, em local tanto guanto possivel
fresco e sombrio / Keep the bottle on its side, as much as
possible in a cool and shady place.

Temperatura ideal de consumo / Ideal drinking temper-
ature : 16°-18°

Tipo de Solo /Soil type:

Xisto / Schist

Vinificacdao / Winemaking

Fermentacao em lagar com controlo de temper-
atura / Fermentation in tanks {lagar] with tempera-
ture control

Estagio / Wine's aging

12 meses em barricas de carvalho francés / 12
months in French oak barrels

Analise / Analysis

Teor Alcodlico / Alcohol content: 16 %
Total de Acidez / Total Acidity: 5,0 g/dm3
PH: 3,69




£ously A\ AN DOC RESERVA TINTO 202i

Origem / Source : Portugal
Regido / Region: Douro

Castas / Grape Varietal:

Touriga Nacional, Touriga Franca
Classificacdo / Classification :
D.O.C Reserva / D.O.C Reserve

- N\ [ Notas de Prova / Taste Notes
A ‘ \ ) Cor / Color
Vermelho com tons violeta / Red with violet tones
Aroma
Intenso a fruta vermelha / Intense red fruit
Paladar / Flavor
Encorpado, com taninos presentes e equilibra
final de boca longo e aveludado. / Full-bodied, witt
well balanced tannins and a long and velvely end.
A ) Obs:
g :f-,' : : ok Conserve a garrafa deitada, em local tanto guanto pos-
& : ' fresco e sombrio.
leep the bottle on its side, as much as possible in a
QUINTA S cool and shady place.
5/ G RAN : Sy AN Temperatura ideal de consumo / ldeal drinking tem-
G\ perature
[69-18°

DOURO
RESERV A Iy

B AR Tipo de Solo /Soil type
2021 E B Xisto / Schist
' Vinificacdo / Winemaking
2 . \ Fermentacao em lagar com controlo de temper-
-«.l it — s 4, atura / Fermentation in tanks (lagar} with temperea-
& : - : = ture control
Estagio / Wine's aging
6 meses em INox e depois em garrafa / 6 month in
the vat and then in the bott

- 14,5% ol PRODUCT OF o

Analise / Analysis

Teor Alcodlico / Alcohol content : 14,5%
Total de Acidez / Total Acidity : 4,8 g/dm3
PH: 3,64










AZEITE VIRGEM EXTRA (0,2 ACIDEZ)

Origem / Source : Portugal

Regido / Region: Douro - Vila Flor
Variedades / Varietal :

Cordovil, Verdeal, Cobrancosa
Classificagao / Classification:

Azeite Virgem Extra /

Extra Virgin Olive Ol

Cultivo Bioldgico / Biologic Cultivation

Consumo / Consumption

O Azeite combina como tempero de saladas, em coz-
inhados, como entrada de refeicdo, em torradas, espe-
cialidades gourmet, etc. /

The olive-oll blends for seasoning salads, cooked in as
input meal, on toast, gourmet specialties, etc.

Embalamento / Packing

Garrafas de vidro de 0,5, 0,75, garraféo de 21, gar-
rafdo de 3l e 51/ glass bottles of 0,51, 0,75 and 21, 3l
and 5l pack

Caracteristicas Quimicas:

X Acidez (9% de acido oleico) - 0,2%

X indice de peroxido [meq O2/Kg) Max -. 20
K Absorvéncias Max - 2,5

Chemical Characteristics:

X Acidity (% oleic acid) - 0.2%

X Index of peroxide (meq O2 / kg) Max - 20
X absorbances Max - 2.5

OBS:

Top ranking “melhores azeites gourmet de Portugal”
by Revista Vinhos /

Top ranking "best gourmet olive olls from Portugal” by
Revista Vinhos

GRANJAL

VILA FLOR




" Um poema geoldgico. A beleza absoluta.”
by Miguel Torga 1977

“A geological poem. The absolute beauty.”
by Miguel Torga 1977






www.quintadogranjal.pt



